
GASTRONOMÍA

DOSSIER BODAS - GASTRONOMÍA



Producto -Tradición - Innovación

Nuestras recetas están compuestas de las mejores materias primas,
elaboramos con métodos tradicionales usando la tecnología más moderna,

consiguiendo que experimenten sabores únicos, frescos y agradables al paladar.

A continuación os presentamos nuestra propuesta  gastronómica, pero recordad que nos adaptamos  a vuestras necesidades. 
Os podemos hacer un menú a medida, también disponemos de propuestas específicas para vegetarianos, veganos

y  para todo tipo de alergias e intolerancias.

DOSSIER BODAS - GASTRONOMÍA

OFERTA GASTRONÓMICA
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ESTACIONES

DOSSIER BODAS - GASTRONOMÍA
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Quesos nacionales e internacionales 
Membrillo, nueces, pasas y frutos rojos

Quesos

1 jamón con cortador

Jamón Ibérico 600€

Carne de vacuno 100%, quesos y toppings

Mini  Hamburguesas y Perritos
Migas pastoriles, de sémola de trigo 
Morcilla, chorizitos, chistorra y torreznos

Rústica
Jamón Ibérico, boletus, rabo de toro y txangurro

Croquetas

Cocido a feira y a la brasa con patatas cachelo

Pulpo +8€
Salmón, Queso crema, vegetariano, atún, ternera

Sushi  +6€

Salchichón, chorizo, lomo, cecina 
Pan rústicos y aceites

Ibéricos +6€
Queso brie, manchego y ahumado 
Chorizo, salchichón, pan rústico y aceites

Mixta Quesos e Ibéricos +4€

Estaciones
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Puesto   de Bebidas
Sorbete

Plato Principal

PostreEstaciones

Cóctel Salón

Y Después

( Duración 2,30 horas ) 
- 16 piezas -

Mojitos, vinos blancos, tintos, cava, refrescos 
Cervezas nacionales e internacionales

Barra libre con DJ (2 horas) 
Recena

Dos a elegir
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Puesto   de Bebidas Sorbete
Entrante

Plato 

Principal  

Postre

Estaciones

Cóctel Salón

Y Después

( Duración 2 horas ) 
- 16 piezas -

Mojitos, vinos blancos, tintos, cava, refrescos 
Cervezas nacionales e internacionales

Barra libre con DJ (2 horas) 
Recena

Tres a elegir
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Puesto   de Bebidas

Sorbete

Entrante
Principal P escado

Principal Carne 
Postre

Estaciones

Cóctel Salón

Y Después

( Duración 1 hora ) 
- 16 piezas -

Mojitos, vinos blancos, tintos, cava, refrescos 
Cervezas nacionales e internacionales

Barra libre con DJ (2 horas) 
Recena

Cuatro a elegir
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Bebidas



Vinos Blancos

D
O

SS
IE

R
 B

O
D

A
S 

- 
G

A
ST

R
O

N
O

M
ÍA

BODEGA

Neire verdejo D.O. Rueda*

Altanza saugvinon blanc D.O.Ca Rioja +3€

Ramón Bilbao verdejo D.O. Rueda +3€

Vinos Tintos

Espumosos

Edulis crianza D.O.Ca Rioja*

La Maldita garnacha D.O.Ca Rioja +2€

Ramón Bilbao crianza D.O.Ca Rioja +4€

Cuatro pasos mencía D.O. Bierzo +3€

Eñe Roble. D.O. Ribera del Duero +2€

Pinna Fidelis Roble D.O. Ribera del Duero + 4€

Freixenet blanc de blancs D.O.Cava* 

Parxet Brut D.O. Cava +4€

Jazz Nature Brut Nature D.O. Cava +4€

(*) Vinos incluidos + cervezas, aguas minerales y refrescos

Si deseas un vino en concreto,  coméntanoslo e intentamos localizarlo.



Y Después
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Recena
Carrito de perritos, Brioche de embutidos, Tortilla, Mini sandwiches 
Empanada, Trufas

Y Después



DOSSIER BODAS - GASTRONOMÍA

Brunch  para el  día 
después

Entrantes
Jamón Ibérico 

Salchichón Ibérico 

Chorizo Ibérico 

Queso Brie

Queso Manchego Jamón de pavo

Crema o sopa de temporada Sushi

Ensaladilla de langostinos y piquillos 

Escalibada de verduras con bacalao 

Espárragos blancos con sus salsas 

Cous cous con vegetales

Tomates de temporada con ventresca

Fruta de temporada 

Surtido de tartas 

Surtido de postres

Postres

Neire verdejo D.O. Rueda

Edulis crianza D.O.Ca Rioja

Freixenet blanc de blancs D.O.Cava 

Café, té e infusiones

Cervezas y refrescos

Bebidas

Platos 
Principales

Huevos revueltos 

Chistorra

Chorizo Criollo Morcilla de Burgos

Carrilleras estofadas al PX 

Bacalao ajo arriero Verduras asadas

Patatas panaderas



918781670
Islagarenaresort.com

comercial@hotelislagarena.com

BusCeremonia JardinesBanquete Fiesta Alojamiento


